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BASES DE PARTICIPACION RESTAURADOR

El Ayuntamiento de Dénia, a través de la Fundacion Dénia Ciutat Creativa de la Gastronomia (en adelante la Organizacion),
organiza el evento D*NA FESTIVAL, (en adelante el Evento) con el objeto de situar a la ciudad como referente de la
cultura y la gastronomia mediterraneas, que se celebrara los dias 26 y 27 de septiembre de 2026 en el Paseo Marineta

Cassiana - Marge Roig.

PARTICIPANTES

FECHA, SEDE Y
HORARIOS

NORMAS
GENERALES

INSCRIPCION Y
PARTICIPACION

BASES DE PARTICIPACION RESTAURADOR

Podran participar en el Evento aquellos establecimientos de hosteleria de la Marina
Alta legalmente establecidos (persona fisica o juridica) previa inscripcion en el plazo
y forma establecidos en estas Bases.

Quedan excluidos de participacion en este evento las compafias de comida rapida,
franquicias y empresas de catering.

Fechas y horarios:
Sdbado 26 de septiembre. Horario: de 11.00 a 23.00 h.
Domingo 27 de septiembre. Horario: de 11.00 a 20.00 h.

Sede:
PASEO MARINETA CASSIANA - MARGE ROIG

Cada establecimiento podra participar con un minimo de 2 propuestas, en
formato tapa, salado y/o dulce.

Al menos una de las propuestas, con el objetivo de promover el conocimineto y
el legado en la cocina, se debera entregar o exponer de manera fisica/en papel
la receta a los asistentes. Este requisito es imprescindible para la valoracién y
admision de las solicitudes por parte de la Organizacion.

Todas las propuestas deben garantizar un nivel adecuado de calidad y estar
elaboradas principalmente con productos autéctonos y que representen a la
gastronomia de Dénia y la comarca de la Marina Alta.

Para garantizar los estandares de calidad del Festival, un experto gastronémico
evaluard previamente las solicitudes. En caso de no cumplir los requisitos, se
dispondra de un plazo para presentar una nueva propuesta.

El precio de las propuestas no debera ser superior a 5 euros, IVA incluido.

No se aceptardn cambios en las propuestas presentadas por los establecimientos
en sus solicitudes de participacion una vez admitidos.

Todas las solicitudes seran valoradas por la Organizacidn, asignando los puestos
segun los siguientes criterios:

- Orden de recepcion de las solicitudes.
- Propuestas que mejor se adapten a los estandares de calidad y a la filosofia del Evento
- Las propuestas y sus recetas que promuevan el conocimiento abierto y el legado.

El plazo de solicitud de participacion finalizard el 15 de julio de 2026. La
presentacion de dicha solicitud no implica la aceptacion de participacion.
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BASES DE PARTICIPACION RESTAURADOR

Lainscripcion se realizard mediante la cumplimentacion del formulario de solicitud
adjunto y su envio a dnafestival@singulae.es.

Todos los solicitantes deberdn presentar en tiempo vy forma la solicitud de
participacién, acompafada la documentacion requerida. El solicitante que no
haya entregado la solicitud en el plazo indicado quedard fuera del Evento.

La solicitud de participacién deberd contener:

- Los datos del solicitante y persona de contacto.

- DNI y/o CIF del solicitante.

- Propuestas gastrondmicas, desechables a emplear, ingredientes prinipales,
precio y foto de cada una.

- Propuesta de decoracién del puesto.

- Registro sanitario.

- Licencia de apertura.

No se podra solicitar mas de un puesto por persona fisica o juridica.

Quedan excluidas de la participacion las personas fisicas o juridicas cuya actividad
no se ajuste al objeto y requisitos de la convocatoria.

Queda expresamente prohibida la permuta, cesion o subarriendo a terceros de los
espacios asignados.

La tarifa de participacion es de 250€, impuestos incluidos.

La tarifa se deberd abonar en un plazo de 3 dias desde la confirmacion de la
participacion. Quien no proceda al pago de la tasa correspondiente en el plazo
indicado sera eliminado de la lista de admitidos, pasando al siguiente de la lista
que se haya quedado sin puesto, en su caso.

La Organizacion distribuird tickets de consumicidén gratuita de un solo uso para
ser utilizados en los puestos de restauradores durante los 2 dias del evento. Cada
puesto restaurador estard obligado a aceptar estos tickets, los cuales equivalen a
un maximo de 30 gratuidades.

La Organizacién se reserva el derecho de no aceptar aquellas propuestas que
considere que no se ajustan a las condiciones descritas.

La Organizacion sera responsable de la distribucién de los puestos, atendiendo a
criterios de conveniencia y funcionalidad.

La firma y presentacién de la solicitud constituye un compromiso por parte del
solicitante de su asistencia 'y de aceptar y acatar las normas especificas del Evento.

Para participar es preciso contar con un seguro de responsabilidad civil que cubra
todos los posibles dafos y perjuicios que puedan derivarse del funcionamiento
normal o anormal de cualquiera de las actividades que se realicen.

Con el fin de buscar variedad en la oferta la Organizacion se reserva el derecho de
rechazar o solicitar nuevas propuestas a los participantes, asi como la posibilidad
de asignar un mismo puesto compartido entre por dos o mas solicitantes.

Si por circunstancias especiales o de fuerza mayor se aplazase o se suspendiese
la celebracion del Evento o se redujesen o ampliasen las fechas del mismo, el
participante se compromete a no ejercer recurso alguno contra la entidad
organizadora, ni exigir compensacion alguna por los dafios o perjuicios.
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NORMAS DE
VENTA, HIGIENE
Y CONSUMO

NORMAS
LABORALES

BASES DE PARTICIPACION RESTAURADOR

Los establecimientos deberan tener visible la lista de precios de venta al publico.

Queda prohibida la venta de bebida (salvo propuestas especificas aprobadas
previamente por la Organizacion).

La Organizacion se reserva el derecho a retirar los productos que no cumplan los
requisitos de participacion y podrd realizar una inspeccion sanitaria.

La Organizacion no tendrd ninguna responsabilidad sobre el consumo del
producto expuesto o vendido en los puestos autorizados del Evento.

No se podra instalar equipo de sonido alguno en los puestos.

En el caso de los puestos de arroz, éste se cocinard a gas y se presentard el
certificado de instalacion correspondiente.

Los participantes se comprometen a satisfacer el servicio de venta durante el
horario completo establecido por el Evento.

Todos los puntos de venta deberan estar atendidos por un minimo de 2-3 personas
durante todo el horario del Evento.

Los establecimientos serdn responsables y beneficiarios de su propia recaudacion,
disponiendo de TPV y/o de cambio en todo momento y facilitando los tickets de
venta correspondientes a los clientes.

La vajilla y servilletas a utilizar facilitada por cada uno de los participantes sera
de material desechable y de un sdélo uso (compostable, elaboradas con carton,
madera, fibra de cafla, hojas de palma, féculas de maiz, etc.)

Permanecerdn expuestas las siguientes leyendas:

a. “El establecimiento dispone de hojas de reclamaciones a disposicidon del usuario”.
b.Informacion de los alérgenos que contengan sus propuestas gastrondémicas.

Los alimentos no podrdn estar en contacto directo con el suelo.

Con independencia de las normas higiénico-sanitarias establecidas por la ley, se
debera tener especial atenciéon, debido a la afluencia de publico esperaday a las
posibles altas temperaturas, la conservacion adecuada en frio.

Independientemente del servicio de limpieza dispuesto por la Organizacion, cada
participante debera mantener limpio su puesto y el entorno del mismo durante la
celebracién del Evento.

Al final del Evento el participante debera dejar el puesto en las mismas condiciones
en las que se le entrego.

Los participantes estaran obligados a dar un informe final de ventas y colaborar
con la encuesta de valoracion del Evento.

Todos los trabajadores que presten servicios en los puntos de venta deberdn
estar dados de alta en la Seguridad Social, tener formalizado el correspondiente
contrato laboral. Asi mismo, deberd cumplirse la normativa de prevencién de
riesgos laborales.
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Se establece hasta un maximo de 16 puestos de restauradores y 4 de arroz en el
Evento.

TIPOLOGIA DE
PUESTOS E

* El puesto de restaurador aportado por la Organizacién consiste en una estructura

INSTALACIONES de 290 x 200 cm x 365 cm confeccionada en abeto listonado y OSB. Incluye soporte
en centro superior para aplicacion de nombre del participante e lluminacion

exterior con guirnalda de led frontal, tal y como se recoge en la siguiente imagen:

El puesto estara dotado de:

- 1taburete.

- 1 mesa de trabajo de 1,80 x 0,60 m.

- 1depdsito de basura.

- 2 tomas de corriente de 16 A.

- lluminacion interior tipo LED.

- 1lavamanos.

- 1 nevera como minimo de 90 .

- Adicionalmente, y a peticion de cada uno de los restauradores, cabe la posibilidad
de alquilar a la Organizacion:
 1placa vitrocerdmica/induccién de 20 cm didmetro minimo. (47€ IVA incluido)
* 1 microondas: 1.100 w. (30€ IVA incluido)

El puesto de arroz aportado por la Organizacién consiste en un espacio de 300
cm x 300 cm, con cerramiento confeccionado con abeto. Incluye 1soporte a modo
de bandera lateral para aplicacion de sefialética del evento. Dotacidn:

- 1 mostrador.

- 1taburete.

- 2 mesas de apoyo de 2xIm.

1 depdsito de basura.

- 1extintor.

- 2 tomas de Corriente de 16 A.

- lluminacién interior tipo LED.

- El establecimiento serd responsable de aportar gas y quemador debidamente
homologados y certificados, asi como todos los utensilios que necesite para el cocinado.

- 1lavamanos a compartir (1 por mddulo/o a cada dos restauradores)

Ademas, a lo largo del paseo, habra instalacién de fregaderos con suministro de agua
garantizado a compartir (depdsito y desagle).

BASES DE PARTICIPACION RESTAURADOR 4/7
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DECORACION

MONTAJE Y
DESMONTAJE

SEGURIDAD

COMUNICACION Y
PROMOCION

Cada participante es responsable de personalizar el interior de su puesto y dotarlo de
los elementos decorativos que considere oportunos, respetando las zonas de paso,
fachada exterior del puesto y metros destinados a su espacio.

Sera imprescindible para la participacion la explicacion en detalle de dicha decoracién
junto con la ficha de inscripcion en las fechas establecidas en estas bases.

Dicha decoracién deberd ser aprobada por la Organizacion, la cual se reserva el
derecho a modificar la propuesta y/o a retirar los elementos que considere oportunos.

Queda terminantemente prohibida la exhibicidn de publicidad de marcas comerciales
diferentes a las del propio participante.

Los participantes deberan respetar las normas de acceso, montaje y desmontaje que
se facilitardn desde la Organizacién con suficiente antelacion a la celebracion del
Evento y sujetarse a los horarios indicados.

El traslado del material y enseres que cada establecimiento utilice para su espacio
serd a cargo del mismo por sus propios medios.

Cada participante serd responsable de sus enseres. La Organizacién asume la vigilancia
de las instalaciones del espacio destinado al Evento, pero no se responsabiliza de los
dafios, robos, hurtos y sustracciones que se puedan ocasionar durante la celebracion
del mismo, desde el montaje hasta el desmontaje. Para asegurar los materiales
expuestos, el expositor ha de ser quien concierte el seguro correspondiente.

La Organizacién procurard un desarrollo del Evento con las maximas garantias de
convivenciay de responsabilidad con el entorno. La Organizacidn, asi mismo, se exime
de aquellas conductas incivicas de los participantes del Evento, como de aquellas
lesiones que pudieran realizarse en el ejercicio del mismo.

Los participantes se comprometen a dar difusion al Evento en sus redes sociales, asi
como de exponer en su establecimiento, en su caso, el material promocional que la
Organizacién les facilite sobre el mismo: carteles vy tripticos, etc.

Los participantes que incumplan alguna de estas Bases no serdn admitidos en posibles proximas ediciones del Evento ni
podrdn participar en acciones similares en el futuro salvo decisién contraria de la Organizacion. La participacién en este
Evento, implica la aceptacion de la presentes Bases.

Dénia, 8 de junio de 2026

Oficina técnica D*NA FESTIVAL:

SINGULAE T:697 8715 75 / mail: dnafestival@singulae.es

BASES DE PARTICIPACION RESTAURADOR

5/7


mailto:dnafestival%40singulae.es?subject=

Organiza:

D c Fundché i
I l E l Creativa Dénia
de la Gastronomia
Festival
Gastronomic

Dénia

Promueve: Institucion colaboradora:

FORMULARIO SOLICITUD RESTAURADOR

DATOS SOLICITANTE

Titular o empresa:

Persona de contacto (nombre y apellidos):
Direccion:

CP: Poblacion:

CIF/NIF: Teléfono:

Pagina web:

Nombre comercial:

Rétulo (tal y como aparecerd en rotulacion y en web/RRSS):

PROPUESTAS GASTRONOMICAS*
(CUMPLIMENTAR UNA FICHA POR CADA UNA)

*Se debera adjuntar foto de todas las propuestas.

NOMBRE (propuesta 1)

INGREDIENTES PRINCIPALES

PVP Dulce Apto vegetarianos
Salado Apto celicacos

ALERGENOS

20000

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOoA
GLUTEN

FORMULARIO DE SOLICITUD RESTAURADOR

00
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Provincia:
e-mail:
Facebook/Instagram:
MEDIOS TECNICOS
Solicito:
MAQUINARIA POTENCIA IMPORTE
Placa induccién 3.500 w 47€ iva inc.
Microondas 1100 w 30€ ivainc.

TOTAL

*Aportado por el establecimiento:
MAQUINARIA POTENCIA

TOTAL

En el caso de utilizar otra maquinaria de hosteleria_facilitada por el establecimiento, se
debera indicar en el cuadro (maxima potencia autorizada por puesto: 6.000 W, no se
admiten conexiones trifasicas). La Organizacion se reserva el derecho de confirmar la
utilizacién de dicha maquinaria.

-

L MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DEAZUFRE ALTRAMUCES MOLUSO0S
DECASCARA DESESAMO YSULATOS
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DECORACION

Propuesta de decoracion puesto:

DOCUMENTACION A PRESENTAR
DNI y/o CIF del solicitante

Adjunto Registro sanitario

Adjunto Licencia de Apertura

Doy mi autorizacion para que la Organizacion obtenga directamente la acreditacion del cumplimiento de las obligaciones
tributarias y de seguridad social.

DECLARO RESPONSABLEMENTE QUE:

e Cumplo con todos los requisitos técnicos y administrativos exigibles establecidos en la normativa vigente para
ejecutar los servicios indicados en las Bases de participaciéon puesto de restaurador D*NA Festival.

* Que el solicitante no tiene deudas pendientes con la Seguridad Social ni con la Agencia Tributaria.

*  Que se dispone de toda la documentacién que asi lo acredita, siendo ésta proporcionada a la Organizacién cuando
asi lo requiera.

*  Que son ciertos y comprobables los datos que consigna en la presente solicitud y presta su consentimiento al
Organizador para su verificacion y comprobacidn, asi como su cesion a otros que resulten competentes en la materia.

* Que, en caso de ser seleccionado, asumo lo contenido en las bases, cumpliendo lo alli establecido, asi como las
instrucciones que la Organizacion establezca durante el desarrollo del evento.

Con la firma de la presente solicitud confirmo que he leido, comprendido y aceptado las bases reguladoras para la
participacion en el Evento (D*NA Festival Dénia) .

Fecha: / /2026

Enviar cumplimentado por correo electrénico el Formulario de
Inscripcion junto con la documentacién requerida antes del 15 de
julio de 2026 a dnafestival@singulae.es

Dénia, 8 de junio de 2026

Oficina técnica D*NA FESTIVAL DENIA: SINGULAE  T:+34 697 8715 75 / mail: dnafestival@singulae.es

AVISO: En virtud de lo dispuesto en la normativa de proteccion de datos le informamos que los datos que Ud. nos proporcione para la participacién en este Evento,
serdn tratados bajo la responsabilidad de la Fundacién Dénia Ciutat Creativa de la Gastronomia, estando legitimada para dicho tratamiento por el consentimiento
otorgado al aceptar las bases de la presente promocion.

Sus datos no seran cedidos a terceros, salvo la posible publicacién en los medios de comunicacion, redes sociales o en la pagina web. Estos datos se trataran durante el
tiempo imprescindible para cumplir con la citada finalidad y seran conservados durante un plazo de prescripcion de las responsabilidades derivadas del tratamiento.
Mediante la aceptacion de las bases y la cumplimentacion del formulario de participacidn, usted consiente expresamente el citado tratamiento a los efectos de cumplir
con la descrita finalidad del mismo.

Para ejercer sus derechos de acceso, rectificacion y cancelacion y oposicion dirijase por escrito a la Fundacion Dénia Ciutat Creativa de la Gastronomia adjuntando
una fotocopia de su DNI o equivalente.

FORMULARIO DE SOLICITUD RESTAURADOR 7/7
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